CHATEAU LE CAMPLAT

APPELLATION : Blaye Cbétes de Bordeaux
rouge

CEPAGE : 100% Merlot

MODE DE CULTURE : Agriculture biologique
TYPE DE SOL : Argilo-calcaire

RECOLTE : Sur 1 hectare

AGE DES VIGNES : 22 ans

O, VINIFICATION : Elevage de 15 mois en

barriques de chéne francais
]HRI petite cuvée de 4500 bouteilles

CHATEAU LE CAMPLAT

NOTES DE DEGUSTATION :
- Nez : Fruits rouges bien murs
. Bouche : suave et tout en finesse

CONSEILS DE DEGUSTATION : Servir entre 16
et 18°C, peut se déguster accompagnant des
viandes rouges et en sauce

CONSEIL DE GARDE : Mérite entre 8 et 10 ans
de garde

TAUX D'ALCOOL : 14 %

AGRICULTURE

BIOLOGIQUE




